
Notre menu est élaboré chaque jour à base de produits frais. 

Fresh menu cooked day by day. 

2 plats 32 € 3 plats 40 €

Terrine de campagne   (pork’s terrine) 
12 Escargots   (12 snails) 

Asperges blanches, crème de burrata, câpres, noisettes torréfiées (Asparagus, burrata’s 
cream, capers, roasted hazelnuts)

Paleron grillé, jus réduit, écrasé de pomme-de-terre , betteraves rôties (grilled beef chuck, 
meat juice, mashed potatoes, roasted beetroot)

Œufs parfaits Meurette (poched eggs, red wine sauce, pork, mushrooms)
Saumon, sauce moutarde, carottes multicolores (salmon, mustard sauce, carrots)

Salade verte 4 €   (green salad) 
Comté 18 mois 6 €   (« comté » cheese 18 month)

Cheesecake citron cacahuète (lemon & peanuts cheesecake) 
Brioche perdue, caramel beurre salé, glace vanille (French toast, caramel, ice cream) Juste 

cuit chocolat, croustillant praliné (hot chocolate cake)

Taxes et service compris 

LE MAUFOUX - 45 rue Maufoux – 21200 Beaune
Tel : 03.80.80.02.40 – contact@lemaufoux.fr - www.lemaufoux.fr

Horaires : Ouvert du lundi au vendredi, midi et soir de 12h / 14h et de 19h / 21h




